Paella III

Fiir 4 Personen:

1/2 Tasse Olivenol 3 Tassen Reis 8 Glas Wasser
1 rote Paprikaschote 1 griine Paprikaschote 1 kg gemischtes Fleisch
4 Knoblauchzehen grofle Tomate 1 Wiirfel Gemiisebriihe

1 Wiirfel Fleischbrithe Safran, Salz.

Das Fleisch in mundgerechte Stiicke schneiden.

Paprikaschoten in Streifen schneiden.

Knoblauch pressen.

Tomate wiirfeln.

Paella-Pfanne mit Ol begiefien, erhitzen und das Fleisch darin anbraten. Paprika, Tomate und
Knoblauch dazugeben und bei geringer Hitze andiinsten. Wasser und Reis hinzufiigen. Gemiise-
und Fleischwiirfel hinzugeben; Safran hinzugeben. Alles gut mischen und bei geringer Hitze
weiter kochen lassen. Noch ca. 35 Minuten kochen, bis das Wasser verdampft ist. Mit Salz
abschmecken. Wenn der Reis noch nicht weich ist, etwas Wasser dazu geben.
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