Bauern-Salat mit Fetakdse

Fiir 4 Portionen

1 Zwiebel 1 Schalotte 3 Tomaten

3 rote Paprika 1 frische Gurke 3 Friihlingszwiebeln
Dill, Schnittlauch  Petersilie, Basilikum 1 Knoblauchzehe
300 g Fetakase Salz, Pfeffer 5 EL Essig

5 EL Ol

Die Zwiebeln, die Schalotten und den Knoblauch fein wiirfeln, dann die Tomaten, die Gurke und
die Paprika entkernen und in mundgerechte Stiicke schneiden. Jetzt die Friihlingszwiebeln und
die frischen Krauter fein schneiden.

Vermischen Sie alles miteinander, geben Sie den gewiirfelten Fetakéise dazu und schmecken Sie
den Salat zum Schluss noch mit Essig, Ol, Salz und Pfeffer ab.

Frank Rosin am 22. Juli 2014



