Eier-Salat

8 Eier 2 EL Mayonnaise Salz, Pfeffer
1 EL Essig 2 EL Sauerrahm 0.5 TL Senf
Schnittlauch

Fier hart kochen, abkiihlen lassen, schélen und in kleine Stiicke hacken.

Mayonnaise mit Salz, Pfeffer, Essig und Sauerrahm in einer Schiissel verriihren.

Die gehackten Eier unterheben und fiir drei Stunden im Kiihlschrank ziehen lassen.

Vor dem Servieren mit Salz, Pfeffer und Senf abschmecken und mit frischem Schnittlauch oder
Petersilie bestreuen.
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