Gurkensalat

Fiir 4 Personen

2 Schlangengurken 1 rote Zwiebel % Bund Dill
1 Bund Schnittlauch 200 ml saure Sahne 1 EL Senf
5 EL Olivenol 3 EL Balsamico Bianco Salz, Pfeffer

Gurken schélen und in diinne Scheiben hobeln.

Zwiebel schilen und sehr fein wiirfeln.

Dill von den Stielen zupfen und fein hacken. Schnittlauch in feine Réllchen schneiden.
Aus saurer Sahne, Senf, Olivenol, hellem Balsamico, Salz und Pfeffer ein Dressing anriihren
und mit dem Gurken, Zwiebeln und Krautern vermengen. Mindestens 15 Minuten ziehen
lassen.
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