Tomaten-Salat mit Maracuja-Dressing und Garnelen

Fiir 4 Personen

5 Maracujas 4 rote Pfefferschote 1 Bund Koriander

1-2 EL Olivenol 1 rote Zwiebel 750 g gemischte Tomaten
8 geschilte Garnelen

Maracujas halbieren, das Fruchtmark herausloffeln und in eine Schiissel geben. Die Pfefferschote
und 3 Bund Koriander fein hacken und untermischen. Mit Salz und 1 Prise Zucker wiirzen. 8
EL Olivendl kréftig unterriithren.

Zwiebel schilen und in diinne Streifen schneiden. Den Stilansatz von den Tomaten entfernen.
Tomaten in grobe Stiicke schneiden und auf eine Platte geben. Zwiebeln und Maracuja-Dressing
dariiber verteilen.

4 EL Ol in einer Pfanne erhitzen. Garnelen hineingeben und auf jeder Seite etwa 2 Minuten
braten. Salzen und auf den Tomatensalat geben. Mit Korianderblattchen bestreut servieren.
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