Gemiisebriihe-SofRe

Fiir 4 Personen

1 Schalotte 2 EL Butter 1 EL Mehl
400 ml Gemiisebrithe Salz, Pfeffer 1 Prise Muskat
50 ml Sahne

Schalotte schilen und fein schneiden. In einem Topf mit 2 EL Butter anschwitzen. Mehl dariiber
geben und mit Gemiisebriihe aufgieflen und gut mit dem Schneebesen verrithren. Mit etwas Salz,
Pfeffer und Muskat wiirzen und ca. 5 Minuten kocheln lassen. Dann Sahne hinzufiigen, einmal
aufkochen und die Sofle mit dem Piirierstab aufmixen.
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