Paprika-Sofle

Fiir 4 Personen

1 gelbe, rote, griine Paprika 2 Fleischtomaten 1 grofie Gemiisezwiebel

2 EL Olivenol 1 Knoblauchzehe 250 ml Gemiisebriihe

2 Zweige Thymian Salz, Pfeffer 1 TL mildes Paprikapulver

Paprika waschen, halbieren, Kerngehéuse entfernen und Paprika in kleine 5 mm grofle Wiirfel-
chen schneiden. Tomaten waschen, den Strunk entfernen und ebenfalls klein wiirfeln. Zwiebel
schilen und fein schneiden. In einer Pfanne mit 2 EL Olivenol Zwiebel anschwitzen. Knob-
lauch schélen, andriicken und zugeben. Paprika und Tomate untermischen und diinsten. Mit
Gemiisebrithe abloschen, Thymianzweige zugeben und alles ca. 15 Minuten kocheln lassen. Die
Paprikasauce mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen und abschmecken.
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