Tartar-Sofle

Fiir 4 Personen
250 ml Mayonnaise 1 Zwiebel 1 EL Kapern oder
2 Gewiirzgurken 1 EL Senf Creme-fraiche

Mayonnaise mit feingewlirfelter Zwiebel, gehackten Kapern oder Gurken und Senf verriihren.
Alles muss sehr fein gehackt werden, damit die Sofle glatt bleibt und nicht zu dick wird. Zum
Schluss einen Becher Creme fraiche dazu mischen und fiir circa 15 Minuten kiihl stellen.
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