Paprika-Chili-Sofe

Fiir zwei Personen

2 Paprikaschoten 1 groBe Schalotte 1 Knoblauchzehe
1 grofle Chilischote 1 Flocke Butter 1 EL weifler Balsamicoessig
1 EL Olivenol 1 EL brauner Zucker Salz, Pfeffer

Paprikaschoten waschen, vierteln und entkernen. Schoten durch einen Entsafter geben und den
Saft auffangen. Schalotte und Knoblauch abziehen, in kleine Wiirfel schneiden und im heiflen
Olivenol anbraten, braunen Zucker dazugeben, schmelzen lassen mit dem Paprikasaft aufgieffen
und stark einkochen lassen. Chili entkernen, wiirfeln, dazugeben und mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken. Mit Essig abloschen und durch ein Sieb passieren. Reste im Sieb aufbewahren und
spéiter zum Krautsalat geben. Sauce mit einer Flocke Butter aufmixen.
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