
Tomaten-Ajvar-Soÿe

Für 4 Personen:

Öl 1 gewürfelte Zwiebel 1 gehackte Knoblauchzehe
2 EL Tomatenmark 2 EL Ajvar 200 ml Tomatensoße
200 ml Schmand Salz, Pfeffer

Zwiebel und Knoblauch in etwas Öl andünsten, das Tomatenmark, Ajvar und die anderen Zuta-
ten einrühren, kurz anrösten, mit Tomatensoße, Schmand ablöschen, mit Salz und Pfeffer würzen.
Alles gut verrühren und aufkochen lassen. Dazu passen Nudeln jeglicher Art..
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