Zigeuner-Sofie

Fiir 4 Portionen:

1 Paprika, rot 1 Paprika, gelb 150 g rote Zwiebel

80 g Gewiirzgurken 2 EL Tomatenmark 1/4 TL Chiliflocken

1 EL Zucker 1 1/2 EL Weilweinessig 400 g gehackte Tomaten
2 EL Gurkenwasser Olivenol Starke

Salz, Pfeffer

Paprika waschen, das Kerngehéduse entfernen. Zwiebeln schélen und die Gewiirzgurken
abtropfen lassen. Alles in diinne Streifen schneiden.

Ol in einer Pfanne erhitzen und das Gemiise darin anschwitzen.

Tomatenmark, Chiliflocken, Zucker dazugeben und anschwitzen.

Alles mit Weiflweinessig abloschen und die gehackten Tomaten aus der Dose dazugeben.
Gurkenwasser unterrithren und die Paprikasauce mit in kaltem Wasser geloster Stérke
binden. Das Ganze fiir 15 Minuten bei mittler Stufe kécheln lassen; mit Salz und Pfeffer
abschmecken.
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