Chimichurri

Fiir 4 Portionen

100 g TK-Petersilie, gehackt 1-2 Knoblauchzehen 2 Schalotten
100 ml Olivendl 1 EL Zitronensaft Salz, Pfeffer
Chilliflocken 3 TL Thymian, getrocknet

Petersilie auftauen lassen. Knoblauch und Schalotten schiilen und fein hacken. Ol mit Zi-
tronensaft verquirlen. Mit Salz, Pfeffer und Chiliflocken wiirzen. Alle Zutaten miteinander
verrithren. Nochmals abschmecken.
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