
Schmand-Soÿe mit Knoblauch und Dill

2 Becher Schmand 1 Knoblauchzehe Salz
Pfeffer Dill

Schmand mit Knoblauch in der Pfanne erwärmen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Die Schmand-Soße in ein Schälchen geben.
Mit frischem Dill verzieren und zu Fleisch, Kartoffeln oder Nudeln servieren.
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