
Chili-Soÿe

Für 12 Personen
2 Tomaten 1–1 rote Chilischote 2 Knoblauchzehen
2 El Tomatenmark 1 El Zucker 2–3 El Limettensaft
Salz 4 Stiele Koriandergrün

Von den Tomaten den Stielansatz keilförmig herausschneiden. Tomaten grob zerschneiden. To-
maten, Chili, Knoblauch, Tomatenmark, Zucker, Limettensaft, 1 Prise Salz und Koriandergrün
in einem Blitzhacker fein zerkleinern.

Tim Mälzer am 31. 12. 2009
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