Rotwein-Pflaumen-Sofe

Fiir 4 Portionen
3—4 El Zucker 500 ml Rotwein 2 El Pflaumenmus
Salz Pfeffer 1-2 El Aceto balsamico

1. Zucker in einem Topf hellgelb karamellisieren. Mit Rotwein abloschen, aufkochen und bei
mittlerer Hitze auf ca. 150-200 ml Fliissigkeit einkochen.
2. Pflaumenmus untermischen. Mit Salz, Pfeffer und Aceto balsamico wiirzen.
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