Champignon-Rahm-Suppe

Fiir 4 Portionen
1 kg Champignons 2 Schalotten 4 Stangen Zwiebellauch
Weilwein % L Sahne 1 L Gefliigelbriihe

Champignons heifl anbraten, Schalottenwiirfel und geschnittenen Zwiebellauch dazugeben mit
Weiiwein und Gefliigelbriihe auffiillen. 1/3 Liter einkochen und zum Schluss die Sahne dazuge-
ben. Im Mixer alles gut durchmixen und servieren.
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