Pfirsich-Bowle

Fiir 8 Gliser
500 g Pfirsiche, Dose 1 TL Vanillezucker 1 Flasche Weifiwein, trocken
1 Flasche Sekt, eisgekiihlt einige Eiswiirfel

Die Pfirsiche abtropfen lassen, den Sud auffangen. Pfirsiche in gleichméflige Wiirfel schneiden.
Vanillezucker und Pfirsichsud verriihren und in eine Bowlen-Schiissel geben. Pfirsiche und nach
Belieben bereits Weiflwein zugeben. Bis zum Servieren gut kiihlen.

Bowlenansatz mit Wein (sofern noch nicht zugegeben) auffiillen, dann den Sekt vorsichtig an-
gieflen. Nach Belieben zusitzlich einige Eiswiirfel in die Bowle geben.
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