Bloody Mary mit Parmesan

Fiir zwei Personen

160 ml Tomatensaft 2 cl Limettensaft 6 cl Gin
2 cl alter Aceto Balsamico 20 g Parmesan 1 Zweig Basilikum
Tabasco, nach Belieben Eiswiirfel Salz, Pfeffer

Gin, Limettensaft, Tomatensaft, Aceto Balsamico, Tabasco, Salz und Pfeffer in einen Cocktail-
Shaker mit etwas Eis geben und schiitteln.

Basilikum abbrausen und trockenwedeln. Eiswiirfel in Gléser geben und Drink durch ein Bar-
Sieb in Gléser fiillen. Parmesan fein hobeln.

Bloody Mary mit Parmesan ausgarnieren, Basilikumzweige hineinstecken und servieren.
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