Dreierlei Sandwiches

Fiir vier Portionen

2 Fier, hartgekocht % TL Senf 120 ml Rapsol

Salz, Pfeffer 1 Spritzer Zitronensaft 2 Scheiben Kochschinken
% Bund Schnittlauch % Salatgurke 1 Schalotte

150 g Raucherlachs Salz, Pfeffer 1 EL Olivenol

150 g Créme-fraiche % Limette, unbehandelt 3-4 Stiele Dill

30 g Lachskaviar 400 g Camembert 2-3 EL Feigensenf

4 frische Feigen 1 EL Pinienkerne, gertstet 3 Stiele Thymian

6 Scheiben Tramezzini Brot

Die Eier halbieren, die Eigelbe in eine Schiissel geben und mit dem Senf verriihren. Das Ol
zunichst Tropfchenweise unterriihren, dann in einem diinnen Strahl zugeben und alles zu einer
dickcremigen Mayonnaise aufschlagen. Mit Salz, Pfeffer und etwas Zitronensaft abschmecken.
Die Eiweifle kleinhacken, den gekochten Schinken in kleine Wiirfel schneiden und beides mit der
Mayonnaise verriithren. Den Schnittlauch in feine Rollchen schneiden. Zwei Scheiben Tramezzini
in je vier rechteckige Stiicke schneiden und die Eiercreme darauf streichen. Mit dem Schnittlauch
bestreuen.

Die Salatgurke waschen und das Fruchtfleisch ldngs mit dem Sparschiler in diinnen Streifen
abschélen. Die Schalotte schilen und kleinwiirfeln, den Lachs ebenfalls wiirfeln. Mit etwas Salz,
Pfeffer wiirzen und mit dem Olivendl mischen. Die Creme fraiche mit Salz, Pfeffer und Limet-
tensaft und fein abgeriebener Schale verrithren. Dill fein schneiden und unter die Creme rithren.
Zwei Scheiben Tramezzini in je vier rechteckige Stiicke schneiden, Gurkenscheiben darauf legen
und das Lachstatar darauf streichen. Die Creme auf dem Lachs verteilen und mit Dillspitzen
und Kaviar garnieren.

Die restlichen zwei Tramezzini ebenfalls in je vier Stiicke schneiden und mit dem Feigensenf
bestreichen. Den Camembert in Scheiben schneiden und auf die Brotscheiben legen.

Die Feigen waschen, vierteln und auf den Kése legen. Zuletzt mit den Pinienkernen und Thymi-
anspitzen bestreuen. Die drei Sandwiches auf einer Etagere anrichten und frisch servieren.
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