Chili-con-carne-Gewiirz

Fir 15 Portionen

4 EL Paprikapulver, edelsiif3 4 EL Paprikapulver, scharf 5 EL Kreuzkiimmel, gemérsert
4 EL Oregano, getrocknet 4 EL feines Salz 3 EL Cayennepfeffer

2 EL schwarzer Pfeffer, gemahlen 2 EL weifler Pfeffer, gemahlen 2 EL ungesiifites Kakaopulver
1 EL Piment, gemahlen 1 TL Nelkenpulver 1, 5 TL Zimtpulver

Alle Zutaten griindlich mischen. Durch Einfrieren wird die Mischung ldnger haltbar.
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