Steak-Marinade

Tasse Sojasauce Tasse Zitronensaft 1 Tasse Olivenol

1 Tasse Worcestersauce 1 EL gehackter Knoblauch 2 EL italienische Wiirze
1 TL Pfeffer 1 TL Salz Prise rote Paprika

2 EL Butter gehackte Petersilie

In einer kleinen Schiissel Sojasauce, Zitronensaft, Olivencl, Worcestershiresauce, gehackten Knob-
lauch, italienische Wiirze, Pfeffer, Salz und eine Prise roten Pfeffer verquirlen. Fiigen Sie Steaks
zu einem wiederverschliebaren Zip-Lock-Beutel oder einer grofien Schiissel hinzu und gieflen
Sie die Marinade darauf. Marinieren fiir 2 Stunden oder iiber Nacht.
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