Kartoffelpuffer

Fiir 2 Portionen
800 g festk. Kartoffeln 1 Zwiebel 2 Eier
3 EL Mehl 1 TL Salz Ol

Kartoffeln schélen und fein reiben. Dann in ein Kiichentuch geben und gut ausdriicken.
Zwiebel klein hacken.

Kartoffeln, Zwiebel, Eier, Mehl und Salz mischen.

Reichlich Ol in einer Pfanne erhitzen und die Kartoffelpuffer bei mittlerer Hitze portions-
weise ausbacken. Das dauert 5 Minuten pro Seite.

Anschliefend die Puffer auf einem Stiick Kiichenpapier abtropfen lassen und bis zum
Verzehr bei 100 Grad Ober- und Unterhitze in den Ofen geben.
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