Bruschetta

Fiir 2 Portionen

1/2 Baguette 2 Paprika 10 Cocktailtomaten
Olivenol Salz Pleffer
Chili frischer Basilikum

Das Baguette in diinne Scheiben schneiden. Dann das Brot in einer Pfanne mit Olivendl kurz
anrosten. Die Paprika und die Schalotte ebenfalls in diinne Scheiben schneiden. Die Cocktailto-
maten vierteln und alles in die Pfanne geben. Mit Salz, Pfeffer und getrocknetem Chili wiirzen
und auf dem gerdsteten Brot auf einem Teller anrichten. Zum Schluss noch mit frischen Basili-
kumbléttern garnieren.
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