Gefiillte Tomaten mit Camembert tiberbacken

Fiir 2 Portionen
4 Strauchtomaten 200 g gekochter Reis 100 g Pesto
% Camembert Salz Pfeffer

Von den Tomaten am Strunk den Deckel abschneiden. Anschlieflend die Tomaten mit einem
Loffel aushohlen, das ausgehohlte Fruchtfleisch jedoch aufheben. Den gekochten Reis zusammen
mit dem Pesto sowie dem Tomatenfleisch vermengen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
AnschlieBend die Pesto-Reis- Tomaten-Mischung in die Tomaten fiillen. Den Camembert in
schmale Stiicke schneiden und iiber die gefiillten Tomaten legen. Die gefiillten Tomaten auf
einem Rost in den Backofen schieben und fiir rund zehn Minuten bei 180 Grad iiberbacken.
Schliefflich die Tomaten aus dem Backofen nehmen und auf den Tellern anrichten.
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