Nudeln mit Kase-Sahne-Sofe

Fiir 2 Personen:

250 g Pasta al dente gekocht 120 g gekochter Schinken 1 Stiick Camembert
400 ml Sahne 40 g Parmesan, gerieben 1 Msp. Gewdlirzsalz
1 Msp. Pfeffermix

Gekochten Schinken wiirfeln und in einem Topf mit heiflem Olivendl ca. 1 Minute glasig schwit-
zen.

In der Zwischenzeit den Rand vom Camembert abschneiden und anschlieBend in grobe Stiicke
schneiden.

Sahne zum Schinken in den Topf geben und mit Gewiirzsalz und Pfeffermix abschmecken. Den
Camembert ebenfalls mit in den Topf geben und bei niedriger Hitze schmelzen lassen.

Die Pasta in die Kése-Sahne-Sauce geben und darin bei mittlerer Hitze garen, bis die Sauce an
den Nudeln haftet Pasta auf einem Teller anrichten und geriebenen Parmesan garnieren.
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